Napetana
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H#VERAPIZZACONTEST Diizenlemeleri

VERA PiZZA CONTEST, tiim pizza severlere evde Napolitan Pizza yaparak
kendilerini ifade edebilme ve lcretsiz egitim kurslari kazanabilme imkani sunuyor.
VPN'in Uluslararasi Diizenlemelerinden esinlenmektedir ve su adreste mevcuttur;
https://www.pizzanapoletana.org/it/ricetta pizza napoletana
Katilimcilar sunlari yapabilir;

Bir margherita, bir marinara, diger malzemelerle yaratici bir varyant veya yagda kizarmis
pizza bile olabilir.

Herhangi bir istisna olmaksizin 6n kosul, pizzanin evde pisirilmesidir.

Evde odun atesinde, elektrikli veya gazli firinda veya tavada veya fritdzde kizartma kabul
edilir.

Kombo yontemi ile yapilmis pizzalarda, ev firininin igine yerlestirilmis refrakter bir tas
veya celik levha lizerinde (elektrik, odun veya gaz) izin verilmektedir.

Pizzanin estetik agidan Gergek bir Napoliten Pizza ile uyumlu olmasina yetkili bir jiri
tarafindan karar verilecektir.

Yarismaya katilim tamamen licretsizdir,
Yarisma herkese agiktir ve iki asamadan olusmaktadir:
1. iLK ASAMA

17 Nisan Pazartesi glinii saat 00.00'dan (GMT + 1) 7 Mayis Pazar glinli saat 24.00'e (GMT
+ 1) kadar sirecektir.
Katilmak isteyenler igin kosullar;
e (@verapizzanapoletana’nin facebook profilini takip etmeli
e Messenger Uzerinden VPN'e mesaj gondermeli:
a) ev yapimi pizzanizin fotografi pizzanizin adini gosteren fotografi ve
katilimcinin kisisel bilgileri (adi ve soyadh).
b) pizzayi tutan katilimcinin fotografi
c) kullanilan firinin veya fritéziin fotografi
d) kizarmis pizza icin dilimlenmis pizzanin i¢ kisminin bir fotografi gereklidir.
Sadece pizzanin yakin ¢ekim fotografi ve onu tutan katilimci agik¢a goriinecek
sekilde kabul edilmektedir.

Gonderilen fotograflar @verapizzanapoletana ‘nin Facebook sayfasinda "Vera Pizza
Contest" albliimiinde yayinlanacaktir.

Associazione Verace Pizza Napoletana biinyesinden 3 usta egitmenden ve/veya
sektordeki profesyonellerden olusan bir jiri her hafta en iyi 10 pizzayi segeceklerdir.
Ozellikle, asagidaki tarihlerden her birini takiben génderilenlerin hepsinden 10ar adet
pizza segcilecektir.
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Haftalar:

e 17 - 23 Nisan 2023 tarihleri arasinda
e 24 - 30 Nisan 2023 tarihleri arasinda
e 1 -7 Mayis 2023 tarihleri arasinda

Messenger'dan gonderilecek olan fotografin tarihi ve saati gecerli olacaktir. Jiri ve
Gyelerinin karari 20 Nisan’a kadar aciklanacaktir.

2. iKINCi ASAMA

ikinci asama, en ¢ok oy alan 30 fotografin sektordeki 10 usta pizzaci ve / veya
profesyonelden olusan bir jiri tarafindan nihai degerlendirmesini saglar, 10 Mayis'a
kadar ve kendi takdirlerine bagl olarak, siralama diizeni olmadan ilk 3 kazanana karar
verilecektir.

Juri sekil, yemek pisirme, lezzetlilik goz 6niinde bulundurularak ve son olarak
pizza soslari veya dolgusunu baz alarak kararlarini verecektir.

Jiri ve lyelerinin karari 7 Mayis'a kadar agiklanacaktir.

3. UCUNCU ASAMA

ikinci asamada secilen 3 katilimci 29-30 Mayis tarihleri arasinda biiyiik final igin
Napoli'de agirlanacak.

29'unda, kendi hamurlarini yerinde vyapacaklar ve jlriye bir margherita
sunmalari gerekecek, bunun igin tim malzemeler hazir olacak.

Kendi yapacaklari pizza icin malzemeleri kendileri tedarik etmeliler. Juri nihai
siniflandirmayi hazirlama ve kazanani ilan etme gorevine sahip olacaktir.

3 Katilimcidan biri veya daha fazlasi finalde bulunamazsa, siralamaya katilmalari
icin sonrakiler davet edilecektir.

ODULLER

Birinciligi alacak kisinin kazanacaklari;
- belirtildigi gibi Napoli'deki AVPN Okulunda yapilacak 9 gilinlik temel egitim,
( https://www.pizzanapoletana.org/en/corso base ) web sitesinde veya 5 glinlik
web sitesinde (https://www.pizzanapoletana.org/en/web_school/2-web
korso_base_vera_pizza_napoletana ) belirtildigi gibi profesyonel temel ¢evrimigi egitim
- Karu 16, Koda 16 veya Volt arasinda tercih edilen 1 firin
- 1 Ahsap hamur yogurma teknesi ve Caputo un tedarigi
- 1 Pagnossin Vita Mia karistirici
- #1 Urinlerin se¢cimi La Fiammante seckiler
- #1 olan Olitalia'dan Pizzolium ve Frienn yaglarindan seckiler
- Gi Metal Amica serisinden ”A casa Mia" kiti + tabak + hamur isi tahtasi.
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ikinciligi alacak kisinin kazanacaklar:

- Napoli’de AVPN Okulu’nda gerceklestirilecek 3 glinliik profesyonel ileri diizey kurs,
web sitesinde belirtilenler arasindan serbestge segilebilir
(https://www.pizzanapoletana.org/en/corsi_avanzati) veya alternatif olarak asagidaki
sitede

belirtildigi gibi gelismis 3 glinltk ¢evrimigi kurs;
(https://www.pizzanapoletana.org/en/web_school/corsi_avanzati_online)

- 1 Ahsap hamur yogurma teknesi ve Caputo un tedarigi

- #1 Uridnlerin secimi La Fiammante seckiler

- #1 olan Olitalia'dan Pizzolium ve Frienn yaglarindan seckiler

- 4 Tabak Pagnossin "Pizza Vita Mia" seti

- Gi Metal Amica serisinden "A Casa Mia " kiti ve tabag.

Ugiinciiltgi alacak kisinin kazanacaklari;

-Belirtildigi gibi Napoli'deki AVPN Okulunda yapilacak 4 saatlik amatoér kurs
https://www.pizzanapoletana.org/en/pizzaiolo_napoletano_per_un_giorno
veya alternatif olarak, belirtildigi gibi 2 saatlik amator ¢evrimigi (online) kurs
https://www.pizzanapoletana.org/en/web_school/19-
pizzaiolo_napoletano_per_un_giorno_on_line

- 1 Ahsap hamur yogurma teknesi ve Caputo Un tedarigi

- #1 Urinlerin se¢imi La Fiammante segkiler

- #1 olan Olitalia'dan Pizzolium ve Frienn yaglarindan seckiler

- 4 Tabak Pagnossin "Pizza Vita Mia" seti

- Gi Metal Amica serisinden "A Casa Mia " kiti ve tabagi.

Kazananlar 6dilu baska bir kisiye verme hakkina sahiptir.

ilk 30’a girmeye hak kazanan kisiler, Gergek Napoliten Pizza Dostlari Kuliibii icin ve bir
video dersi iceren Gergek Pizza Kutusu icin Ucretsiz Gyelik kazanir.

Yarisma, aday katimcilarin oldugu bu yénetmelige gére yapilir ve katilmadan 6nce
danismaniz gerekmektedir.

Notlar

Katilimci, Associazione Verace Pizza Napoletana'yl yarismaya katilmak (izere
gonderilen, olusturulan ve yayinlanan tarifi, fotograflari ve materyalleri hem kagit hem
de multimedya versiyonlarinda (internet, radyo ve televizyon) kullanmasi ve
yayinlamasi icin gérevlendirir ve yetkilendirir.

Facebook'taki fotograflarin sahipleri bu yarismaya katilarak asagidakileri onaylar:

- Yarismaya katilmak amaciyla Facebook'a yiiklenen materyaller kendileri
tarafindan olusturulur;
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- Fotograflarin yayinlanmasinin herhangi bir hukuki tartismaya yol agmamasini
saglamak her katihmcinin kendi sorumlulugundadir,

- Organizator, uygun goriilmeyen ve kriterlere uymayan fotograflari katilimciya
0zel mesajla bildirilmek kosuluyla yarisma disi birakma ve kanallarinda yayinlamama
hakkina sahiptir.

Bu girisimde toplanan verilerin islenmesi, gizlilikle ilgili ylrirlikte olan diizenlemelere
uygun olarak, Yarismayl yonetmek icin, 25 Mayis 2018 tarihinde yirirlige giren
Cumhurbaskanhg  Kararnamesi (AB) Yonetmeligi n.2016/679 maddesi ile
gerceklestirilecektir.
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